®

| CﬂPUDRHI‘I[lZBZS

“Ristorante ROMA

Antipasto
Antipgasto aliitaliona

Primo
Mezza maniche allamatriciana
Secondo
Stracotto di carni miste

Contorno
Patate ol forno

%

Pame

Acqua

Ristorante g_SALUUN

.

CIN"E')CITTA

Menu

Antipasto,
Antipaste allitalkiana

. Primo
Mezrze maniche allomatriciona #

Secondo
Stracotto di carmi miste

" Contorno
Patate al formo

Pane :
Acguea

" Sangors M olutenrree

sti
sAntipasto alfitaliana .
(affettati misti, olive @ mozzareiline)

Antipa

Primo
Lasagna allo bascalolo
{bianca con funghi, salsiccia & piselli)

Secondi e contorno
Wrrosto divitello
: Patare al forno e caponating df '.-'enrn'ur& .
mediterranee

Bovande |
Callce ol vind
Acqua

Ristorante CHADIESION | e

Antipasti
. Antipasto allftaliana
{affettati mistl, olive & mozzarailinia)

Primo
Lokogna allo boscaiola "
(bianca con funghi, salsicoia e piseli)

Secondie contorng
Arnosto di vitello
Patate al forno e caponating df verdure
Jneditarranee

Bevande
Calice di vino
Acqua

L
Antipasto
Crostini misti mara e monti

_ Primi’
Tortalloni di asticd & granchio in guazzetto
« o pomoedorini ‘@ mazzancolle
Crespeile ricotta e spinoci in salsa aurora

Secondo con contorno

+ Salmone gratinato con granelia di pistacchi

& sfoglie di patate

Beavande
Acqua
Vino biance e rosso selegione Cinacittd
- World

Per il brindisi
Dalel natalizi
Spumante
Coteching con lenticchie

Antipasto .
Crostini misti mare & mohti

Primi .
Rizotto mazzancolle 8 pachino
Pasta af frutti of mare

Secondo con contorno :

Saimene gratinoto con granella di pistacchi

@ sfoglie di patate

Bevande
Acqua
Vind bianco e rosso selezione Cinecittd
World .

Per il brindisi
Daolei notalizl
Spumante
Cotechino con lenticchie

L]

Antipasto
Bruschetta con pormodorind, frittating con
yerdure

Primo
Mezze maniche funghi e piselil (bianca)

Secondo
Tortine di patate su crema di cecl

Contorno
Caponating oi verdure mediteranee

Pane
Acqua

Antipasti *
* Bruschetta con pormadorini
frittating con verdure, mozzaralio

Primo
Paccheri funghi e piselli (blanca)

Secondie contorno
Tortine di patate su crema di cecl
Fatate al forno e caponating di verdire
meaditerranes

Bevande
Calfes di vino
Acqua

Antipasto

Croétini misti con vardirg

; Primi
. Risotto ai funghi
CrespElie ricotta e spinacl I salsa ourora

X Secondo con contorno
‘Medaglicne di patate con coponating

Bavande
Acqua 4
Vino bianco e rosso saleziona Ginecitta
World

Per il brindisi
Doici natalizi
e
Coteching con lenticehie



.
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Antipasto
. Bruschetta di gorgonzuria
Mostro polpetta
. Primo
Risdtto alia Viad (rise venere al pomodara)

. Secondo
Mummia af famo
(arista in pasta di pane su fondo bruno)
*
Contorno .
Chips dipatate

Dolce blobby
{gelating alla menta)

Benvance aeciuse

Cena spettacolo
 standara 8

Antipasto
Piccola burrata su crumbile df taralli &
pomodorind secchi
Crudo di Parma
Crosting di Larfana con lardo ol Patandgha
L ] .

anu
Medagiioni ieotta e spinaci, con m.frardno
praga affumicato e Asiogo

S5econdo .
Brasate di maialine perchettato con
riduzione al Sagranting
= Contorno
Flan di patate sfogliate, con brac'mra
romanesco stufato

Acqua e una bottighio di vino ogni 3 persone

Cena Take-away

. Primo
Timbalio rustico di pasta

Contorno
Mini-rosti of patate’

Acqua

CIN‘ECITTA

Vol
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. Antipasto
Ficeola burrata su vellitala df pomodorifi
secchi
Crudo di Parma
Crostine con larde df Patanalire, miele e
¢ pinoli

"

Primo

‘Lasagnetta croccante con zafferano, proga

affumicato e Asicgo

Secondo
Brasato di mﬂmﬂma porchettato con
riduzione al Sagranting
L

Contorno
Flan di patate sfogliate, con Broccole
romanesco stufato

Acqua e una bottiglio di vino egni 3 persene ,

La Mensa del

CINEMA

L ]

.-
N
-

Antipasto
Piceola burrata su crumble di taralli 9
vallutbita pomodorini secchi .
Bon bon di pasta filo con cuore di asparagi
Crosting di Lariane con caponating siciliang
e pistacchi di Bronte

Primo . .
Medaglichiricotta e spinaci, cop zafferana,
fioni di;zucca e Asiogo

Secondo
Hamburger di legumi & I:!arbabnatn.la con
. rucala, pomodorin e stracciotelia

+  Contorno
Flan di patate sfogliate, con broceolo
romanesco stufato

Acqua e una bottiglia di vine ogni 3 personie
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